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Projeto de Lei

Estabelece a presenca de bombeiros civis em
cozinhas industriais compartilhadas (“dark kitchens”)
e em complexos gastronémicos, feiras e eventos
culinarios no Estado de Sao Paulo.

A ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DO ESTADO DE SAO PAULO DECRETA:

Artigo 1° - E obrigatéria a presenga de bombeiros civis em cozinhas industriais compartilhadas (“dark
kitchens”) e em complexos gastronémicos, feiras e eventos culinérios no Estado de S&ao Paulo.

Artigo 2° - Para fins de aplicagao desta lei, consideram-se como cozinhas industriais compartilhadas
(“dark kitchens”) os estabelecimentos formados por um conjunto de cozinhas industriais destinadas a
producgao de refei¢gbes por diferentes restaurantes, empresas ou operadores, com comercializagdo por
servigos de entrega (delivery), com ou sem acesso de publico para consumo no local, caracterizando
operagao conjunta ou conglomerado de cozinhas.

Artigo 3° - Os estabelecimentos abrangidos por esta lei deverao:

I- manter todos os equipamentos e sistemas de protegéo e prevengao contra incéndios em condigdes de
funcionamento, conforme legislagéo vigente e normas técnicas aplicaveis;

II- realizar manutengao periddica de equipamentos de cocgéo, exaustido, ventilagdo, gas combustivel e
demais sistemas associados, conforme normas técnicas e recomendagdes dos fabricantes;

Ill- manter sinalizagdo de emergéncia, rotas de fuga e iluminagdo de emergéncia conforme as legislagdes
municipais, estaduais, federais e normas técnicas aplicaveis.

Artigo 4° - Sera observada a seguinte proporcionalidade na presenga dos bombeiros civis para
cumprimento desta lei:

I- nos complexos gastrondmicos, feiras culinarias e eventos gastrondmicos com presenga de publico,
devera contar com:

a) 1 (um) bombeiro civil para locais com publico estimado de até 500 pessoas;
b) 2 (dois) bombeiros civis para locais com publico estimado entre 500 e 1.000 pessoas;
¢) 1 (um) bombeiro civil adicional para cada 1.000 pessoas ou fragao.

II- nas cozinhas industriais compartilhadas (“dark kitchens”) com area construida superior a 750m?
(setecentos e cinquenta metros quadrados), ao menos 1 (um) bombeiro civil durante todo o periodo de
funcionamento das atividades.

Artigo 5° - A contratacdo de bombeiros civis devera:
I- observar a legislagao trabalhista vigente, especialmente a Lei Federal n® 11.901/2009;

II- atender as disposi¢des da Convengéo Coletiva de Trabalho da categoria profissional;
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Ill- atender legislacdes estaduais referente credenciamento no Corpo de bombeiros do Estado.
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Artigo 6° - Os estabelecimentos que mantiverem bombeiros civis deverao disponibilizar:

I- equipamentos de Protegdo Individual (EPI) adequados as atividades de prevencdo e combate a
incéndios;
II- equipamentos de protecao respiratéria, quando aplicaveis as atividades de resposta a emergéncias;

Il- kit de primeiros socorros destinado ao atendimento inicial de emergéncias médicas e traumaticas;

IV- desfibrilador Externo Automatico (DEA) disponivel em local de facil acesso, com capacitagdo dos
bombeiros civis e brigadistas para utilizagdo do equipamento.

Artigo 7° - O Poder Executivo podera regulamentar esta lei no que couber.

Artigo 8° - Esta lei entra em vigor na data de sua publicagao.

JUSTIFICATIVA

O presente Projeto de Lei tem como objetivo estabelecer regras de seguranga para estabelecimentos
conhecidos como dark kitchens (cozinhas industriais compartilhadas) e para complexos gastrondmicos,
feiras culinarias e eventos gastrondmicos com presenga de publico, com foco na prevengéo de incéndios,
protecao da vida e reducao

de riscos operacionais.

Os complexos gastrondmicos estdo se espalhando por areas das cidades e as feiras gastrondmicas o
setor atrai grande publicos e com isso riscos adicionais que precisam ser controlados, dando maior
seguranga a populagdo exposta. Uso inobservado de gas combustiveis, riscos de vazamentos e
explosdes em ftrailers e quiosques. As legislagbes

nao atendem esse novo modelo de negdcio comercial.

Nos ultimos anos, observa-se um crescimento acelerado do modelo de negdcios baseado em cozinhas
industriais compartilhadas voltadas ao servigo de delivery, popularmente conhecidas como dark kitchens.
Esses empreendimentos concentram, em um mesmo espaco fisico, diversas operagdes gastrondmicas
simultaneas, muitas vezes utilizando grande quantidade de equipamentos térmicos, sistemas de gas
combustivel, fritadeiras industriais, fornos e chapas.

Esse modelo operacional aumenta significativamente a carga de incéndio e o risco de acidentes,
especialmente quando nao ha fiscalizagdo adequada, padronizagado de sistemas de seguranga ou
presencga de profissionais capacitados para resposta inicial a

emergéncias.
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Estudos técnicos indicam que as cozinhas industriais estdo entre os ambientes comerciais com maior
risco de incéndio, devido a combinagéo de altas temperaturas, uso intensivo de 6leo e gordura inflamavel,
sistemas elétricos de alta poténcia e gas combustivel.
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Entre as principais causas de incéndios nesse tipo de estabelecimento destacam-se: acumulo de gordura
em coifas e dutos de exaustdo; vazamentos de gas combustivel; falhas elétricas ou sobrecarga em
equipamentos; auséncia de manutengao preventiva; improvisagdes em instalagdes apds ampliagdes ou
reformas.

Além dos riscos inerentes as cozinhas industriais, os complexos gastronémicos e eventos culinarios
apresentam outro fator critico: a elevada concentragcdo de publico, muitas vezes em ambientes
temporarios ou adaptados, o que amplia o potencial de vitimas em caso de incéndio ou emergéncia.

Nesse contexto, torna-se essencial a presenga de profissionais qualificados para prevengao, resposta
imediata e primeiros socorros, como 0os bombeiros civis, especialmente durante o horario de
funcionamento dos estabelecimentos.

A legislagcédo proposta também se fundamenta em normas técnicas internacionais e nacionais de
seguranca contra incéndio. Destaca-se a NFPA 96 — Standard for Ventilation Control and Fire Protection
of Commercial Cooking Operations, norma internacional amplamente adotada em projetos de protegéo
contra incéndios em cozinhas comerciais.

No Estado de Sao Paulo, o Corpo de Bombeiros da Policia Militar regulamenta os sistemas de seguranga
por meio das Instrugdes Técnicas (ITs) do Regulamento de Seguranga Contra Incéndio. Essas normas
tém como objetivo garantir condigdes minimas de seguranga para ocupagdes comerciais € industriais,
sendo fundamentais para a prevengao de incéndios e redugdo de danos humanos e patrimoniais.

Dados recentes demonstram ainda o aumento de ocorréncias de incéndios estruturais em ambientes
industriais e comerciais no Brasil, com crescimento significativo de registros em monitoramentos
realizados por instituicbes especializadas em seguranca

contra incéndio.

Diante desse cenario, torna-se necessario atualizar e fortalecer o arcabougo normativo aplicavel a novos
modelos de operacéo gastrondmica, garantindo que a expanséo desse setor econdmico ocorra com
padrdes adequados de seguranca, prevencao e resposta a emergéncias.

Carlos Giannazi - PSOL
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